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Ortner: Innovative Reinraumtechnik aus Osterreich

Die Ortner Reinraumtechnik GmbH entwickelt und fertigt Anlagen und Technologien
fur Branchen, deren tagliche Arbeit eine keimreduzierte Umgebung erfordert. Als
Systemanbieter fiir Schleusen, Isolatoren, Reinluftanlagen und Dekontaminationspro-
zesse werden seit 30 Jahren Know-how und Erfahrung gebiindelt. Als europdischer
Innovationsfiihrer im Bereich der Reinraumtechnik hat sich das dsterreichische Famili-
enunternehmen am internationalen Markt mit zukunftsweisender Technik und zuver-

lassigem Service etabliert.

Das Ergebnis: Schnelle, sichere und zuverldssige Prozesse, um Menschen, Produkte,
Tiere, Forschungsarbeit und die Umgebung vor Kontaminationsquellen und Partikeln
zu schiitzen.

Konstant hohe Produktqualitat vom Slicen bis zum Verpacken

Die Herstellung einer mikrobiologisch und partikuldr reinen Umgebung istin der
Fleisch- und Feinkostbranche ein zentrales Thema. Das Unternehmen Ortner entwickelt
Anlagen und Technologien, die konstant hohe Produktqualitdt und Sicherheit vom
Slicen bis zum Verpacken liefern und optimal in die Fertigungsprozesse der Kunden
integriert werden kdnnen.

Das Unternehmen Ortner erarbeitet bedarfsgerechte Lésungen durch branchenspezi-
fisches Know-how und Expertenteams aus Verfahrenstechnikern aus dem universita-
ren Bereich sowie der Ortner Entwicklungsleitung. Mit umfassenden AFMS-Analysen
(Approved Food Manufacturing Systems) kann jedes Projekt entsprechend den spezifi-
schen Anforderungen individuell geplant und entwickelt werden.

Schonend und natdrlich die Produktlaufzeit verlangern

Ein keimfreies Umfeld, hochster Produktionsstandard, Sicherheit und Hygiene
sind das Um und Auf im Umgang mit dem sensiblen Rohstoff Fleisch und der
daraus produzierten Ware. Nur so kann man den Anspriichen nach Frische,
Konservierungsmittelverzicht und Haltbarkeit entsprechen und die gesetzlichen
Hygienebedingungen erfiillen.

Ortner bietet innovative und technisch ausgekligelte Lésungen, um Produkti-
onsbereiche keimarm zu gestalten, ohne dabei die Qualitdt der Lebensmittel zu
beeinflussen: Ohne chemische Konservierungsmittel und Zusatzstoffe wird die
niedrigstmogliche Keimzahl (KBE) erzielt.

Die Vorteile: Steigerung der Haltbarkeit auf natiirlichem Weg, Verlangerung der
Transport- und Lagerfahigkeit, Vermeidung von Retouren, Verzicht bzw. Reduktion
von Konservierungsstoffen. Dadurch entsteht ein unmittelbarer Qualitats- und
Wettbewerbsvorteil fir unsere Kunden.

Ortner-L6sung zur Reinhaltung kritischer Zonen

Innovative Produkte und Lésungen im Laminar Flow-Bereich gewahrleisten die
sichere Herstellung und Verpackung von Fleisch, Wurst- und Feinkostwaren - von
den Produktionsanlagen und Maschinen Uber die Verarbeitungsraume bis zur
Bedientheke. Gerade in kritischen Bereichen, wie z.B. den Slicer-Anlagen, ist Schutz
vor Verkeimung unumganglich.

Um eine keimfreie Umgebung herzustellen, werden innovative Verfahren wie die
UVc-Oberflachenentkeimung und Filtertechnik eingesetzt. UVc-Strahlen sind Teil
des Sonnenlichts und entkeimen ohne Chemie und Hitze. Daher wird die Qualitat
der Produkte nicht verandert. Ortner legt dabei gré3ten Wert auf die Erhaltung der
Produktqualitdt sowie auf flexible, kundenorientierte Losungen und Standards, die
weit Uber den gesetzlich vorgeschriebenen liegen.



Fleisch- Wurst- & Convenience Industrie

Was leisten Ortner Anlagen/Systeme?

Die Systeme fir die Fleisch- und Feinkostbranche sind ausgelegt, um

+ die Qualitat des Ursprungsproduktes wahrend des gesamten
Produktions- und Veredelungsprozesses zu sichern und damit

+ die Qualitat des Endproduktes steigern zu kdnnen

Wie profitiert der Kunde?

Ortner Systemldsungen sichern einen Wettbewerbsvorteil durch:
+ schonendere Produktionsmaoglichkeit

+ Beibehaltung der Produktqualitat

+ kontrollierte Produktionsumgebung

- stabile, gleichbleibende Produktionsbedingungen

+ langere Produktlaufzeiten

+ langere Transport- und Lagerfahigkeit

+ Vermeidung von Retourwaren

Vorteile fur die Fleisch- und Feinkostbranche

+ garantiert konstant hohe Produktqualitat bis zur verpackten Ware

+ erhohte Produktsicherheit

+ niedrigstmdgliche Keimzahl KBE <1

« schonende Behandlung ohne chemische Konservierungsstoffe
und zusatzliche thermische Prozesse

. garantiert langere Haltbarkeit

« Vermeidung von Verderbniskeimen

+ Reinhaltung der kritischen Zonen

Deshalb Ortner

« Systemldsungen durch abgestimmte Produkte und Technologien
+ innovatives Hygienedesign

+ infrastrukturunabhangige Anlagen

« geringer Investitionsaufwand

+ energieoptimierte Betriebsfiihrung

1 2 3 4 5 6 7 8 9
— 0 - | iy
PDc- PDc- PDc- PDc-
Laminarflow Filter Fan Unit Hygiene Hygiene Spriih- Reinraum-  Garderoben- Personen- Textil-Luft-
DecAx Aseptic Wiirfel Umluftkiihler schleuse kleidung system luftdusche schlauch




Ubergeordnete Kategorie
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Kategorie

Punktueller Schutz

Hygiene Hygiene Spriih-
Wiirfel Umluftkiihler] schleuse

Schutzkonzept Linienkonzept
Raumkonzept
Stromungskonzept Gleichgerichtete Stromung (laminar)

Turbulente Strémung

Erreichbare Keimzahl

Keimzahl (GKZ)
(spezielle Schimmel- und Sporenbildner)

Erreichbare Reinraumklasse

GMP

Anwendungsgebiete

Logistik- und Transferbereiche
(beispw.: Zwischenlagerraume,
Pufferzonen, Gange)

Vorproduktionen

(beispw.: Entpacken Grof3kaliberware,
Peelingraume, Pflegebereich, Maschinen-
beschickung Ober- und Unterfolie)

Verarbeitungs- und Primarverpackung
(beispw.: Slicerbereiche,
Stlickgutverpackung, Skinverpackung,
Marinierung, Abfillbereiche)

Kiihlbereiche
(beispw.: Kiihlturm, Kithltunnel, Kiihlraum)

Schleusenbereiche
(beispw.: Personalschleusen, Materialschleusen)

Reiferaume
Luftgeschwindigkeit > 0,45 m/sec

< 0,45 m/sec
Installationshdhe <2500 mm

> 2500 mm

KBE < 1
pro m® Luft
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FlowLine

Ortner kombiniert mit einer speziellen Technologie die An-

spriiche der Fleischindustrie mit modernster Reinraumtech-
nik: Die FlowLine DecAx ist ein komplexes Laminar Flow-Sys-
tem mit einer integrierten Entkeimungseinrichtung. Diese ist
speziell auf die Vermeidung von mikrobiologischen Rekonta-
minationen ausgerichtet.

Die Technologie: DecAx ist ein speziell flir den Verarbeitungs-
und Primarverpackungsbereich abgestimmtes Reinraumsys-
tem: Es besitzt die Funktion einer Luftfiltration und Oberfla-
chenentkeimung der Gerateinnenbereiche, basierend auf
einer turbulenzarmen Verdrangungsstromung. Die 2-stufige
Auslegung des Systems bezeichnet man als,Hiirdentechno-
logie”. Die DecAx Produktlinie erfillt die strengen Anforde-
rungen in punkto Produktsicherheit und Keimreduktion bei
der Verarbeitung von Fleisch, Feinkost- und Wurstware in
héchstem Mal3.

Die Vorteile: Mikrobiologische Reinheit kombiniert mit der
schnellen Trocknung der Maschinen und den Verarbeitungs-
raumen durch die Sorptionstechnologie bewirken kurze Pro-
duktionsunterbrechungen und fiihren zu einem qualitativ
hochwertigen Endprodukt. Die Oberflachendekontamination
im Innenbereich der Anlagen und die effektive Behandlung
der Filterzellen fiihren dazu, dass in mikrobiologisch belas-
teten Bereichen eine Standzeit der HEPA-Filtermedien von
5-7 Jahren (anstatt herkdmmlichen 12-16 Monaten) erreicht

werden kann.

Ortner PLUS

«  Bewahrtes System zur Haltbarkeitsverlangerung
von Lebensmitteln durch Reinraumtechnik

«  KBE <1 unmittelbar in Produktndhe erreichbar
durch die Hirdentechnik

«  Mikrobiologische Sicherheit durch HEPA Filter
und Oberflachenentkeimung

«  Sehr hohe Filterstandzeiten

«  Energieeffiziente LED-Beleuchtung erzeugt eine
besonders angenehme Arbeitsumgebung

«  Steckfertige und werksqualifizierte Anlage

«  Entspricht den GMP und HACCP Richtlinien

Optionen

«  ExternesTouch Panel
«  Luftlenkschiirzen variabel moglich
- Fernbedienung

Frischluft
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Umluft
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Technische Daten
Gehduse
Edelstahl 1.4404 geburstet

Nennleistung
5kW/6,5A

Nennspannung
400VAC/50Hz

Kontrollsystem
BI-LED

Filterstufen
G4/H14

Filteriiberwachung
Elektr. Differenzdruckwachter

Entkeimung
UVc Lichttechnik 2 x 30 Watt

Luftkonzept
Turbulenzarme Laminarstromung - Umluftbetrieb

Luftgeschwindigkeit
0,2-0,45m/s

Luftmenge (Umwadlzleistung)
1800 - 4000 m*/h pro Modul

Liiftungsanschluss Fremdluft
Max. 1000 m*/h

Beleuchtung
LED 2 x 55 Watt

Ausfiihrung
Hygiene Ausfiihrung*

Abmessungen L1xB1(mm) | L2xB2xH (mm)

L1/B1 Unterkante 2500 x 1000

L2/B2 Oberkante 2500 x 1300 x 800

+ 200 mm aufgebaute Luftlenkschiirze

EILAwarl

1| Die bedarfsgerechte FlowLine-Lsung fiir den Verarbeitungsbereich

2| Das DecAx System saugt die Luftim Raum an und bringt sie entkeimt
und partikelfrei direkt tiber dem jeweiligen Arbeitsbereich wieder ein

Der Produktionsprozess selbst wird tiber einen gefiihrten reinen
Luftvorhang begleitet und geschuitzt

Die Anlagensicherheit, wie auch die Dekontamination der HEPA Filter
im Inneren der Anlage, werden Uber aktive UVc-Entkeimung
gewahrleistet

*Hygiene Ausfiihrung: gute Reinigbarkeit, keine Totraume, besténdig gegentiber iiblichen Reinigungsmitteln V4A -1.4404.



FlowLine

1| Optimierte Raumluftqualitdtim gesamten Verarbeitungsbereich

2| Sicheres Umgebungsklima fiir Mensch und Produkt

3| Punktueller Schutzim Produktionsbereich

4| Freiinstallierte Reinluftmodule fiir ein partikelfreies Umfeld

Ortner PLUS Technische Daten

Gehéuse
Edelstahl 1.4404 geburstet

Nennleistung

. KBE <1 erreichbar durch punktuelle Luftfiihrung

«  Langzeit mikrobiologische Sicherheit durch Filteration

und Oberflachenentkeimung 2,5kW/3,5A
- Verldngerte Filterstandzeiten von bis zu 5 Jahren Nennspannung
. o 400VAC /50 Hz
«  Steckfertige und werksqualifizierte Anlage Kontrollsystem
«  Einfache Montage und Inbetriebnahme Bl - LED
«  Entspricht den GMP und HACCP Richtlinien Filterstufen
G4-H14

Filteriiberwachung
Elektr. Differenzdruckwachter

Entkeimung
Mit den Aseptic FFU's er6ffnet Ortner der Fleisch- und Anlagen-Innenentkeimung UVc 1 x 30 Watt

Luftkonzept

Feinkostbranche neue Horizonte in den Bereichen Sicher- . . .
Turbulenzarme Laminarstromung - Umluftbetrieb

heit und Haltbarkeit. Die Aseptic FFU's schaffen ein Luftgeschwindigkeit

partikel- und keimfreies Umfeld und sind dadurch beson- 0,2-0,5m/s

ders fiir kritische Bereiche wie Slicer-Anlagen geeignet. Luftmenge (Umwilzleistung)
Max. 1800 m3/h

) ) ) o o ) Beleuchtung (Option)
Die Technologie: Die Aseptic Filter Fan Units sind spezielle, LED 2 x 55 Watt
mehrfach funktionelle Filter-Ventilator-Module, die als Designqualitit

punktuelles Schutzkonzept fiir die Lebensmittelproduktion Hygiene Ausfihrung*

entwickelt wurden. Sie sind als Aufbaueinheit an Produk- O pt|o nen

tions- und Abfillanlagen oder als frei installierte Reinluft-
«  ExternesTouch Panel

module einsetzbar. «  Variable Luftleitschiirzen an der Unterseite
«  Kihlregister 1,5 kW - trockene Kiihlung
«  Arbeitsplatzbeleuchtung LED

Die Vorteile: Neben der Filterung von Partikeln und Keimen

Uiber HEPA Filter bewirkt die integrierte UVc-Oberflachen-
entkeimung nachhaltig mikrobiologische Stabilitdt und

sehr lange Filterstandzeiten. Die keimfreie Luft wird direkt o vk o o

\ Abmessungen L1xB1(mm) | L1xB2xH(mm)
Umluft

in Produktnahe eingeblasen und erzeugt ein Mikroklima

rund um gefahrdete Produktionsbereiche. Aseptic FFU's

sind reine Umluftanlagen, die neben dem punktuellen o ' e L1/B1 Unterkante 1000 x 1000
Schutz gleichzeitig einen Beitrag zur Verbesserung der M= |]_[ | L2/B2 Oberkante 1300 x 1300 x 800
Raumluftqualitét leisten. Mit der optionalen Kiihlregis- —l_ 7 ove

ter-Ausstattung kann das Stromungsverhalten deutlich F PR = J

verbessert werden. ISR

I

Zuluft

“ O * Hygiene Ausfiihrung: gute Reinigbarkeit, keine Totraume, bestandig gegenuber tiblichen Reinigungsmitteln V4A -1.4404.
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Hygiene Wrfel

Da Produktionsstétten in der Fleisch- und Feinkostbranche
als Raum oft nur schwer vollflachig keimfrei zu halten sind,
hat Ortner flexible Einrichtungen wie den Hygiene Wiirfel
entwickelt. Hygiene Wiirfel sind autarke Einheiten und dienen

der permanenten Luftumwaélzung.

Die Technologie: Die Reinraumqualitédt wird durch das Ver-
diinnungsprinzip erreicht. Durch ihre hohe Luftmenge sind
die Hygiene Wiirfel fiir die Schaffung von Reinraum- oder
Sauberraumanforderungen ideal geeignet. Die Einsatzbe-
reiche erstrecken sich auf groe und kleine Raumvolumina
wie z.B.: Produktionsrdume, Logistik- und Transferbereiche,
Vorproduktionen, Verarbeitungs- und Primdrverpackung bis

hin zu Kiihlbereichen.

Die Vorteile: Die Anlage arbeitet ausschlieBlich im Umluftbe-
trieb. Die partikuldre und mikrobiologisch belastete Produk-
tionsluft wird vom Hygiene Wiirfel angesaugt, partikelfrei
gefiltert und mittels UVc-Bestrahlung entkeimt ausgeblasen.
Das Anlagendesign ermdglicht die Bestlickung bzw. die Wahl
des Reinluftaustrages an einer Seite, zweiseitig, dreiseitig oder

an allen vier Seiten.

&
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Zuluft

Ortner PLUS

- Etabliertes Raumschutzkonzept zur Verlangerung

der Haltbarkeit von Lebensmitteln

- Geringer Investitionsaufwand und geringe
Energiekosten

.« KBE <50/100 m? Raumvolumen erreichbar

«  Mikrobiologische Sicherheit durch integrierte
UVc-Entkeimung

« Interne Oberflaichenentkeimung verhindern die

Wiederverkeimung wahrend des Produktionsprozesses

+ Wahlweiser Luftaustrag ein-, zwei-, drei- oder vierseitig

«  Steckfertige und werksqualifizierte Anlage
«  Entspricht den GMP und HACCP Richtlinien

Optionen

«  ExternesTouch Panel

«  Wahlweise Laminarisator anstatt Disenplatte

« Mebhrseitiger Luftaustrag (Standardausfiihrung:
zweiseitiger Luftaustrag)

DECKE

Zuluft

Vorfilier

Umluft

LT

Technische Daten

Gehéuse
Edelstahl 1.4404 geburstet

Nennleistung
2,5kW/3,5A

Nennspannung
400VAC/50Hz
Kontrollsystem
BI-LED
Filterstufen
G4-H14

Filteriiberwachung
Elektr. Differenzdruckschalter

Entkeimung
UVc-Licht Technik 1 x 20 Watt

Luftkonzept
Umluftbetrieb

Luftmenge (Umwadlzleistung)
Max. 3000 m*/h (4 x 750 m*/h)

Luftfiihrungssystem
Induktionsstromung durch Weitwurfdiisen

Ausfiihrung
*Hygiene Ausfiihrung

Abmessungen LxBxH(mm)

1080 x 1080 x 1000

|

1| Keimfreies Produktionsumfeld fiir garantierte
Frische und Haltbarkeit

2| Flexibel einsetzbar, von der Produktion tiber Transfer
und Verarbeitung bis in den Lager- und Kiihlbereich

3| Hochste Reinraumbedingungen unmittelbar am Ort
der Lebensmittelverarbeitung

4| DerHygiene Wiirfel saugt Luft an, filtert sie partikelfrei
und blast sie keimfrei wieder aus

*Hygiene Ausfiihrung: gute Reinigbarkeit, keine Totraume, bestandig gegentiber tiblichen Reinigungsmitteln V4A -1.4404.
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|

1| Reinraumtechnik fiir hdchste hygienetechnische Anforderungen
2| Steuerbar durch ein externes Touch Panel
3| Einsatzin gekiihlten Produktionsraumen

4| Rauminterne Umluftanlage mit ausgekltigeltem Schutzkonzept

Hygiene Umluftkthler

e
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Produktionssicherheit Nennleistung
« KBE <50/100 m® Raumvolumen erreichbar 2,5kW/3,5A
- Mikrobiologisches Schutzkonzept durch Nennspannung
= 400VAC /50 Hz
Kihlung,
Kontrollsystem
- HEPA Filter und B.I -LED
integrierte UVc-Entkeimung Filterstufen
G4-H14

«  Optimiertes Stromungsbild - ideale Kihlluftverteilung
mit reduzierten Turbulenzen
«  Kombinierbar mit anderen Systemen wie z.B.:

Die Hygiene Umluftkihler sind Reinraumanlagen, die speziell Aseptic FFU, DecAx, Clean Cloud

fur erhéhte hygienetechnische Anforderungen, wie jene der - Steckfertige und werksqualifizierte Anlage Turbulenzarme Umluftstrsmung
Fleisch- und Feinkostbranche, entwickelt worden sind. Sie + Entspricht den GMP und HACCP Richtlinien Luftmenge (Umwilzleistung)
3
sind durch die Filtertechnik und die Entkeimungstechnologie Max. 4500 m*/h
. . . . .. Kiihlleistun
in hte Alternative zu herkdbmmlichen Raumluftkiihlern. 9
eine echte Alternative zu herkd chen Raumluftkiihle 12,8 KW (8 kW) [7,2 kW]

Der Einsatzbereich reicht von allgemeinen Kiihlrdumen bis hin

zu gekihlten Produktionsraumen.

Die Technologie: Als Raumschutzkonzept ausgelegt, arbeiten

die Hygiene Umluftkihler durch das Prinzip der turbulenzar-

Optionen

men Mischstromung. Die dabei erzeugte Stromung ist ideal . ExternesTouch Panel Luftgeschwindigkeit

geeignet, die gekiihlte Luft im Umgebungsbereich optimal zu + Weitwurfdlsen am Luftaustritt Caslzli
Ausfiihrun

verteilen, ohne dabei punktuell hohe Turbulenzen oder starke Hygiene Auss’fuhrung*

Zugerscheinungen zu erzeugen. Um das mikrobiologische
Risiko zu minimieren sind die Hygiene Umluftkihler zusatz-
lich zum leistungsstarken Kihlregister mit zwei Filterstufen
(1x Grobfilter und 1x HEPA Filter) sowie mit einer integrierten

UVc-Entkeimung ausgestattet.
PR

Die Vorteile: Hygiene Umluftkiihler sind reine rauminterne : :
Umluftanlagen (ohne Luftleitungen oder Anbindung an Inf- —_— — 1300 x 1040 x 1160
rastruktur-Luftungsanlagen). In Verbindung mit Luftentfeuch- : :
tungsanlagen oder bei Einsatz in Raumen mit einer relativen Zubgly — Lt
Luftfeuchtigkeit < 50% rF, kdnnen Medientemperaturen von : :
-7C° verwendet werden. Dadurch sind auch tiefe Raumtempe- — A
raturen bzw. hohe Kiihlleistungen erreichbar. : ___
—_— -—

Filteriiberwachung
Differenzdruckwachter

Entkeimung
UVc-Licht Technik 1 x 30 Watt

Luftkonzept

Kithimedium
-7°C(-1°C) [+6°C]
Mediummenge
Ca.29001/h

Wurfweite
3 -5 m (mit Weitwurfdlsen bis 8 m)

*Hygiene Ausfiihrung: gute Reinigbarkeit, keine Totraume, bestandig gegentiber tiblichen Reinigungsmitteln V4A -1.4404.
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Spruhschleuse

Konzipiert als stationdre Schleusen und Reinigungsanlagen
sind die Spriihnebelschleusen fir die Fleischbranche eine viel-
seitig anwendbare und adaptierbare Produktlinie. Die Anforde-
rung einer Spriihdekontamination des Schleusengutes wird
ideal erfillt (auf biologischer Basis bzw. Alkohole oder che-
mische Desinfektionsmittel). Speziell in Bereichen, in denen
Wurstwaren in Schutzhiillen gekocht, geselcht oder gegart und
danach in Auskihlzonen zwischengelagert werden, kommt es
zu einer Oberflaichenkontamination, die im Verarbeitungsbe-

reich zu gro3en Problemen fiihren kann.

Die Technologie: Durch den Einsatz spezieller Diisentechnik
wird eine optimale Verteilung des Mediums gewahrleistet.
Damit sind schnelle Zykluszeiten (abhdngig von der Beladung
zwischen 5 und 15 Minuten) mit validierten Prozessen gut
erreichbar. Zur Oberflachendesinfektion konnen alkoholische
oder chemische Flachendesinfektionsmittel aber auch reines
Wasser verwendet werden. Mit den Spriihschleusen kénnen
auch Transportgerate, Lagersysteme, Trays oder andere Produk-

tionshilfsmittel gereinigt und desinfiziert werden.

Die Vorteile: Automatisierte oder teilautomatisierte Reinigungs-
und Dekontaminationsprozesse erhéhen die Sicherheit und
sind fiir eine effektive Fertigung von grof3em Vorteil. Basierend
auf diversen Sprihschleusenkonzepten knnen anwender-
spezifische Anlagen und Prozesse designt werden. Bei Bedarf
oder in kritischen Fallen werden Prozesse mit modernen

CFD-Simulationen berechnet und abgestimmt.

Ortner PLUS

+  Flexibilitat und Variantenvielfalt nach
Betreiberanforderung

«  Eine Keimreduktion bis zu Log 4 méglich
(abhéngig von Beladezustand und Medium)

«  Vernetzte Prozessanalyse durch AFMS
(Approved Food Manufacturing System)

«  Schnelle Zykluszeiten (abhé@ngig von Beladung)
zwischen 5 und 15 Minuten in einem validierten
Prozess

«  Steckfertige und werksqualifizierte Anlage

Optionen

. Spezifische Ausfiihrung nach Prozess- und
Betreiberanforderung

Fortluft

I Raumluft-
ansaugung

/ﬁ\ m /ﬁ\ /ﬁ\ m Sprihstrahl

Desinfektionsmittel

) < turbulente
> g Kammerstrémung
Not-Taster
o] \ o Abluftansaugung
“—Abfluss

Technische Daten
Materialgehduse
Edelstahl ISO 1.4404 gebrstet

Nennleistung
600kW /16 A

Nennspannung
400VAC/N/PE, 50 Hz
Bedienung/ Signalisierung
Leuchttaster rot/ griin /gelb

Turanschlag
2Tur DINL/DINR unrein/rein

Tirverriegelung

E-Turoffner

Tiirsteuerung

Bevorzugt geschlossen
Druckluft

7 bar, trocken, gefiltert und élfrei
Zuluftversorgung

Luftmenge mind. 420 m*/h

Abluftversorgung
420 m*/h

Abmessungen

2000 x 1450 x 3300

S &

1| Desinfektion bei der Produktion mit Schutzhillen

2| Optimale Verteilung des Desinfektionsmittels durch spezielle
Diisentechnik

3| Reinigung von Produktionshilfsmitteln und Transportgeraten

4| Effektive Prozesse und hochste Sicherheit
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Photodynamic Disinfection
certified Technology,PDcT”

Was versteht man unter PDcT?
Ortner hat eine Technologie zur effektiven mikrobiologischen Inaktivierung von Keimen auf Oberflachen
mit Licht in Kombination mit einem Photosensibilisator entwickelt.

Ortner versteht den gesamten Lebensmittel-Verarbeitungsprozess unter reinen Bedingungen und des-
sen Umfeld als komplexe Okosysteme. Entscheidend dabei ist, dass eine Differenzierung in niitzliche
und sogenannte ,Problem-Keime” erfolgen kann. Nitzliche Mikroorganismen missen nicht zwangs-
ldufig eliminiert werden, um eine reine Produktionsumgebung fiir Nahrungsmittel schaffen zu kénnen.
Im Gegenteil: Vor allem um die Bildung von Antiresistenzen zu unterbinden, miissen die Mechanismen

der niitzlichen Mikroorganismen nutzbar gemacht werden.

Genau dieses Prinzip verfolgt die neue PDc Technologie zur Desinfektion von komplexen Oberfléchen.

Bakteriophage Was bedeutet Photodynamic?

Proteinhiile Photodynamic ist eine Reaktion von Licht

o mit lichtabsorbierenden Molekilen. Da-
Nukleinsaure
durch entsteht ein oberflichengebundener
Singulett-Sauerstoff mit einer hohen desin-
fizierenden Wirkung. Wird die Lichtenergie

e—————— Schwanz

entfernt, verandert sich das Molekil wieder

Hillmembran in seinen urspriinglichen Zustand zurtick.

Schwanzfaden

Die Wissenschaft dahinter...

Funktion der PDc Technologie

Die Photodynamic Disinfection certified Technology (PDcT) ist ein von Ortner neu entwickeltes und patentiertes
Verfahren: Dabei fiihrt die Interaktion eines Photosensibilisators mit sichtbarem Licht durch die Produktion des

Singulett-Sauerstoffes zur effektiven mikrobiologischen Inaktivierung von Keimen auf Oberflachen.

Die PDcT ist fir den Menschen ungefahrlich einsetzbar. Damit ist es erstmals mdglich, Menschen in ihrem

Arbeitsumfeld zu dekontaminieren und damit die Ubertragung von Keimen durch den Menschen zu minimieren.

Wirkung eines Photosensibilisators & Licht

Durch Bestrahlung entstehen hochreaktive Sauerstoffspezies, die durch Oxidation die Zellstruktur der Membran
von Viren und Bakterien zerstoren. Sie flihren zum gewiinschten Effekt der Keimabtotung.

Als Photosensibilisator der PDc Technologie dient ein speziell entwickelter Farbstoff

Dieser Farbstoff funktioniert nur auf Oberflachen und wird durch Bestrahlung von ungefahrlichem

sichtbarem Licht aktiviert.

Photosensibilisator

Photosensibilisator allein

Veranderungen
im Organismus

Photosensibilisator
und Licht

Photosensibilisator & Licht

Ein Photosensibilisator

KOHLENHYDRATE o . .
— ist ein Molekl, das Licht-

- tyrosine . quanten absorbieren und
- hisitidine

. methionine die Energie auf ein zweites

- tryptophan ’-
cysteine Q Molekul tbertragen kann.
m m Durch die Kombination

- unsatured ~guanine von Photosensibilisator
und Licht entsteht ein

phosphlipids
- cholesterol ol

oberflachengebundener

Singulett-Sauerstoff ('Oz).




Wirkprinzip der PDcT

Der photodynamische Effekt wird durch photooxidative Reaktionen vermittelt. Mit Hilfe eines spezifischen
Textilfarbstoffes und einer geeigneten Lichtquelle wird die lichtinduzierte Sauerstoffproduktion als
Desinfektionsmittel am ,point of use”, also in unmittelbarer Ndhe der Mikroorganismen, nutzbar gemacht.

Energieschema eines Photosensibilisators

Singulett Sauerstoff-Radikale  Typ|

Pal 2 8. O} oH'

Sauerstoff-Anregung Typ |l

R it
riple Triplett Singulett

~CrrrnrrrER R R RN R ERRR

So Grundzustand

Der photodynamische Effekt wird durch photooxidative Reaktionen vermittelt

Im Typ | Prozess entwickelt sich eine direkte Interaktion eines angeregten Photosensibilisators mit den umgebenden
Substraten und generiert Radikale bzw. radikale lonen wie z.B. HO* und Superoxid Anionen (O2%).

Im Typ Il Mechanismus wird ein Singulett-Sauerstoff gebildet durch den direkten Energietransfer aus dem Triplett-Zustand.
In beiden Fallen oxidiert der reaktive Sauerstoff die Zellwand, die Zellmembran auf Peptiden und Lipiden.

PDc Technologie fur breite Anwendung

PDc-Reinraumkleidung PDc-Garderobensystem PDc-Textil-Luftschlauch PDc-Personenluftdusche

Ergebnisse der PDcT wurden wissenschaftlich geprift von unabhangigen Instituten:

(basiert auf Untersuchungen der Fraunhofer Gesellschaft IPA Institut)

Abtoétung von Keimen auf einem Reinraumgewebe nach

4 Minuten mit hoher Sicherheit fir einen stabilen Prozess

90% Keimabtotung nach 3,7 Minuten
99% Keimabtétung nach 6 Minuten

Sicherheit fiir den Menschen

Keine Sensibilisierungspotenziale

Hohe Hautvertraglichkeit

Nachgewiesene reaktive Sauerstoffspezies im ROS Test

Was bedeutet certified?

Der photodynamische Effekt ist eine sensible Abstimmung von 3 Elementen:

Licht - Farbe - Gewebe

Alle drei Elemente wurden von angesehenen wissenschaftlichen Instituten geprift und fiir die Praxis als gut befunden.

ity

Gewebeentwicklung gemeinsam mit TITV Greiz e.V.

HOHEMNSTEIMN®

IMSTITUTE
Gewebevertraglichkeit gepriift und bestétigt durch
das Hohenstein Institut

= P
(| = [t
=l Ty

Mikrobiologisch gepriift und bestétigt von der TU
Graz, Research Center for Pharmaceutical Engineering
RCPE und dem Fraunhofer Institut IPA

Ty,

Gesamtsystem gepriift durch Fraunhofer Institut IPA,
TU Graz und dem Research Center for Pharmaceutical
Engineering RCPE

= Fraunhofer
L

Schleusentechnologie geprift und zertifiziert durch
Fraunhofer Institut IPA

)
Lichtentwicklung: JOANNEUM RESEARCH Forschungs-
gesellschaft mbH

g Eine innovative Entwicklung in enger Zusammenarbeit von

ortner

cleanrooms unlimited

im Bereich der Reinraumtechnik

Zustandig fur:
- Technologie
- Gerdte

dastexd M.DOHMEN

Européischer Innovationsfihrer Der deutsche Reinraum- Der deutsche Farbstoffhersteller

bekleidungsspezialist

Zustandig fur: Zustandig fur:
- Gewebe - Farbstoff
- Kleidung - Farbeprozess



LabLine

PDc-Reinraumkleidung

Die PDc-Reinraumkleidung ist eine innovative Weiterentwick-

lung herkdmmlicher Reinraumkleidung mit einer zusétzlich

hohen desinfizierenden Wirkung.

Der Status-Quo: Das Tragen von herkdmmlicher Reinraum-
kleidung in Reinrdumen und Hygienebereichen ist eine
Selbstverstandlichkeit. Unterschiedliche Textilarten, Mate-
rialien und Verwebungen decken den Bedarf der unter-
schiedlichen Branchenanforderungen ab. Umfangreiche
Untersuchungen und Qualifizierungstests bestdtigen die
Hautvertraglichkeit, den Tragekomfort und das Ruickhalte-
vermdgen der Ortner-Produkte.

Die Innovation: PDc-Reinraumkleidung ist eine spezielle
Reinraumkleidung: Ein reinraumbewahrtes Gewebe,
gefarbt mit einem speziellen Farbstoff, bewirkt durch
eine Bestrahlung mit Licht eine antimikrobielle Wirkung
ohne Nebenwirkung fiir die Haut. Das Produkt ist in
unterschiedlichem Design mit den entsprechenden

Ergdnzungen erhaltlich.

Kleidungsmaglichkeiten
Overall

- Zweiteiler

- Mantel
Kopfhaube mit Mundschutz

. Schirze
- Abdecktuch

Ortner PLUS

Oberflaichenentkeimung des Textils in bekleidetem
Zustand vermeidet aufwandige Umkleideprozesse
und standigen Kleidungswechsel wahrend der Arbeit
Keine Nebenwirkungen fiir die Haut des Menschen
Hohe Waschbestandigkeit

Entwicklungs- und Prifinstitute - TU Graz, RCPE,,
Research Center Pharmaceutical Engineering’,
IPA-Fraunhofer, Hohenstein Institut, Joanneum

Research, Denkendorf, TITV ,Textilforschungsinstitut”

Optionen

Design/Form nach Kundenwunsch

Daten PDc-Dastat Gewebe

Gewebetype

Dastat-PDcT Type: K21-78-41-A2 und K11-78-31-A

Gewebematerial

Polyester (PES)

Flachengewicht

88g/m’

Luftdurchlassigkeit

Ca. 50l/min,dm

Farbton
Blau

2

Waschechtheit

Farbtondnderung 4-5 bei 60 °C1SO 9237-C06

Waschbestandigkeit

> 80 Waschzyklen nach RKI 70 °C ohne Wirkungsabfall

Antibakterielle Wirkung

Ca.99 % (Labor TU Graz / Roombiotic)

Mikrobiologische Wirksamkeit
Grampositiv/ Gramnegativ / Eiwei3 / Lipide / Nukleinsauren

Reinraumklassengeeignet

Mindestens C nach GMP /1SO 5-6

7.
tech-

(a)

ik

/

Carsten Moschner, Dastex Reinraumzubehér GmbH & Co. KG

,Umfangreiche Tests haben die Funktion, die Wirksamkeit, die Effektivitat und die Eignung des photodynami-
schen Gewebes fiir den industriellen Einsatz bestatigt. Unter anderem haben unabhangige wissenschaftliche
Prifinstitute wie das renommierte Hohenstein-Institut fur Textilinnovation und das anerkannte Fraunhofer-In-

stitut IPA umfangreiche Tests durchgefuihrt und die Technologie sogar mit einem Preis ausgezeichnet.
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PDc-Garderobensystem

Herkdmmliche Garderobensysteme flir Reinraum- oder Hygie-
nekleidung sind ausschlieBlich fiir die Ablage der Kleidung
ausgelegt. Ausfiihrung, Design und Technik unterscheiden
sich in der Regel unwesentlich. Das PDc-Garderobensystem
von Ortner hingegen ist ein komplett neues Verfahren zur
flexiblen und sicheren Desinfektion der Kleidung.

Die Technologie: Die photodynamische Desinfektion basiert
auf einer speziellen Lichttechnik in den Schranken und der
PDc-gefertigten und gefarbten Kleidung. Zudem sind die
Garderobenschréanke standardmafig als Reinraumschrén-

ke mit einer mechanischen Beltiftung und mit HEPA Filter
ausgefiihrt, welche die Kleidung vor einer Kontamination
schiitzt. Eine ausgekliigelte Technik garantiert nicht nur

eine energieoptimierte Funktion, sondern auch eine sichere
Oberflachendesinfektion des Textils. Das PDc-Garderobensys-
tem ist sowohl fiir Kleinbetriebe mit Einzelpersonenbelegung
als auch fir Grof3garderoben mit einem hohen Personalfluss
konzipiert.

Die Schranke bestehen aus HPL-Spezialplatten und sind als
Einzelschranke oder Schranklinien lieferbar. Eingebaut sind
die Réhrenlichttechnik und die Elektrotechnik mit einer
Belegungsiliberwachung, einer Prozesssteuerung und einem
Sicherheitssystem. Der Betriebszustand wird (iber LED Signal-
leuchten angezeigt. Die Belegungsiiberwachung garantiert,
dass es zu keinem Betrieb kommt, wenn der Schrank leer ist.

Ortner PLUS

- Innovative Reinraumtechnik auch in der Garderobe
« Sehr hohe Desinfektionsleistung

«  Geprifte und validierbare Prozesse

«  Ansprechendes und praktikables Design

«  Hohe Flexibilitat durch Baugruppentechnik

Optionen

«  Sonderausfiihrungen Design, Technik, GroBe
etc. auf Kundenwunsch (Sonderlésung)

Technische Daten Schrank
Verkleidung
HPL-Platten — FM Compact dhnlich RAL9016

Elektrische Anschlussdaten
230VAC/7,5A/3,5KW-4Fach

Steuerung
Vollautomatisch

Belegungssteuerung
Sensortechnik

Luftleistung
Max. 400 m*/h

Filtertechnik
HEPAH14

Prozessdauer
Ca. 15 Min (Leistungssteigerung Zeitzunahme)

Entkeimungswirkung
75% -99% var. unten-oben (Mittelwert 90%)

Leuchtmittel
PDc Leuchtstoffrohren

Schall
<61 dB(A) Standby < 45 dB(A)

Technische Daten Kleidung

Fabrikat / Lieferant
Dastex

Textiltype
Dastat-PDcT Type: K21-78-41-A2 und K11-78-31-A

Kleidungsart
Overall, Mantel, Zweiteiler, Kopfhaube, Mundschutz

Abmessungen Schrankmodul BxT xH (mm)

4 Schrankset 1200 x 600 x 2300
6 Schrankset 1800 x 600 x 2300
Technikmodul 600 x 300 TxH(B=angepasstan Set)

1| Speziell entwickelte Lichttechnik zur photodynamischen
Desinfektion der Kleidung

2| Mechanische Beltftung und ein HEPA Filter gehoren zur
Standardausfiihrung der Garderobe

3| Ausgekliigelte Technik garantiert eine sichere Oberflachen-
desinfektion des Textils

4| Eingebaute Elektrotechnik mit Belegungstiberwachung, intelli-
genter Prozesssteuerung und Sicherheitssystem

Dipl.-Biol. Markus Keller, Fraunhofer IPA

,Die PDc Technologie ist ein innovatives Bekleidungssystem, welches basierend auf einer nachhaltigen Technik, eine allfallige

tec h ‘ﬁ’ J ‘ V2 Keimbelastung der Textiloberflache gezielt reduzieren kann. Die Jury fur den Fraunhofer Reinheitstechnik-Preis erachtet dieses
LGAREAS

Umfeld, aber auch im Verpackungsbereich der Convenience Food Industrie.”

System als geeignet flr den Einsatz in biologischen Laboratorien, C- und D-klassierten Pharmareinrdumen sowie fir das klinische

=i Fraunhofer
IPA

25
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PDc-Personenluftdusche

Der Mensch ist in der Regel das gréBte Kontaminationsrisiko,
daher ist die Implementierung von Personenschleusen in der
Fleisch- und Feinkostbranche ein wichtiges Thema.

Der Status Quo: Herkdmmliche Personenluftduschen sind aus-
schlieBlich auf die Abreinigung von Partikeln und als Barrierean-
lagen zwischen Reinraumklassen konzipiert. Wissenschaftliche
Untersuchungen haben den Abreinigungswirkungsgrad unter-
schiedlicher Herstellerprodukte, Techniken und Verfahren
aufgezeigt und dabei die Abreinigungswirkung generell als

sehr gering beurteilt.

Die Innovation: Die PDc-Personenluftdusche ist eine hochwirksa-
me und zertifizierte Personenschleuse mit einer JET-Disentechnik
zur physikalischen Abreinigung von Partikeln und einer photody-
namischen Desinfektionstechnik zur Minimierung der mikrobiolo-

gischen Verkeimung.

Die Technologie: Zwei Hauptfunktionen sind die Grundlage der
PDc-Personenluftduschen: Einerseits geht es um eine nachweis-
liche und validierbare Abreinigung von Partikeln mit hohem Wir-
kungsgrad. Andererseits geht es vor allem um eine wirkungsvolle

Desinfektion der Kleidung.

Die Vorteile: Die Schleusenprozesse sind variabel auf den jeweili-
gen Bedarf einstellbar und kénnen sowohl fiir die Einschleusung
als auch fiir die Ausschleusung mit allen notwendigen Funktionen

angewendet werden.

Ortner PLUS

«  Hohe Dekontaminations- und Abreinigungswirkung
in einem Schleusengang

« Personendekontamination, ohne die Person
zu gefahrden

«  Mikrobiologische Keimreduktion bis zu 98%

- JET-Disenimpuls erzeugt gezielte Vibrationen
am Textil und optimiert die Reinigungswirkung

«  Visualisierung des Schleusenprozesses im

Inneren der Schleuse

Optionen

- Edelstahl 1.4301, au3en gebdirstet,
innenimmer 1.4301 und RAL 9016 beschichtet

«  Hochdruckventilatorsystem*

«  Anbindung H,0, Begasung

«  Zusatzliche Schleusenrichtung

- Fernwartung

«  Potenzialfreie Kontakte

«  Druckluftspeicher

«  Sensoren Fuf3stellung

Zuluft Abluft

Ventilator

laminare
Verdrangungs-
stromung

Druckluftdi

getaktete
Pul () g

Riickluft/
Umluft ]

| %~ photodynamische

photodynamische - Entkeimung

Entkeimung

Ruckluftfilter

*Fur Einsétze bei denen keine bauseitige Druckluft vorhanden ist oder keine
gewdiinschtist, kann die PDc-Personenluftdusche auch mit einem anlagen-
eigenen Hochdruckventilator ausgefiihrt werden. Die Leistung bleibt ident
dem Druckluftsystem.

Technische Daten

Verkleidung
S235ELORAL9016
Elektrische Anschlussdaten
400VAC/50Hz/10A
Druckluft

6 bar olfrei
Druckluftverbrauch
Ca.2001/Zyklus
Diisenausldsse

24 Stk.

Turverriegelung

E-Turoffner

Tiiren

2 Ganzglastiiren ESG
Tirdurchgangslichte

B x H800x 2000 mm
Turanschlag (frei wéahlbar)
DIN L (unrein) / DIN R (rein)
Luftaustrittsgeschwindigkeit
Ca.40-55m/s

Umluftmenge

Ca.2000 m*/h

Priifeinrichtung
Aerosol-Testanschlisse
Umluftfilter / Vorfilter

HEPA H14 Filter / G3
Signalisierung

Ampel (rot/ griin)
Visualisierung

Touch Panel

Steuerung

Siemens
Positionsiiberwachung
Elektronische Ndherungssensoren
PDc-Leuchtmittel

16 x 80 Watt, 4 x 14 Watt
Entkeimungsleistung
Unterkérper ca. 80%, Oberkorper bis 98%, Mittelwert ca. 90% (IPA 2015)
Partikelabreinigungsleistung
15-25pm ca. 50% /50-100 pm ca. 98% (IPA 2015)

Reinraumkleidung / Textil
Dastat K21-78-41-A2

1| Spezielle Reinraumkleidung mit photodynamischer Wirkung
und die Bestrahlung mit einer speziellen Lichttechnik bilden das
Fundament einer Desinfektionswirkung >90% (abh.v. d. Bestrah-
lungsdauer)

Moderne Regel-, Steuer- und Visualisierungstechnik machen den
Schleusengang sicher und informativ

Das JET-Pulssystem bewirkt die Abreinigung der Partikel, welche
durch die vertikale Verdrangungsstromung aus dem Schleusenraum
ausgetragen werden

4| Die Stellung und die Haltung der Person ist vorgegeben und durch
Sensoren liberwacht

A

Abmessungen BxHxXT (mm)

4

Gewicht

Ca.700kg 1300 x 2700 x 1300
Dr. Robert Gfrerer, Ortner Reinraumtechnik GmbH

ll ,Die neue PDc-Luftdusche ermoglicht, durch ein Paket an technologischen Neuerungen, eine ausgezeichnete Reinigungswir-

e
.

tec h ‘rlr JJ ‘ Y kung und eine wirkungsvolle Dekontamination in einer Personenluftdusche. Der JET-Disenimpuls erzeugt schnelle Vibrationen
) I ;

und unterstitzt die Reinigungswirkung, die moderne Diisentechnologie gewahrleistet den richtigen Auftreffwinkel und schlus-

sendlich hilft die perfekte Verdrangungsstromung, den optimalen Reinigungserfolg zu gewéhrleisten.”
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1| Kombination eines Reinraumtextils, eines photoaktivierbaren
Farbstoffes und einer speziellen Lichtquelle bilden die Grundlage
fuir eine Keimreduktion von bis zu 99%

o 2| Das System besteht aus einer langslaufenden Tragekonstruktion
|: D‘ - | ext | - | l I tS‘ a l I ‘ 3| DerTextilschlauch wird einfach an der Tragekonstruktion montiert
und von innen bestrahlt

4| Flexibler Einsatz durch modulare Verbindungssysteme

Ortner PLUS Technische Daten

Textilschlauch Durchmesser
NW 200 - 800 mm *
potenzial fiir Mikroorganismen unterbunden Textilschlauch Gewebe

«  Durch das PDc-Dastat Gewebe wird das Wachstums-

.« Hohes Riickhaltevermdgen des Textil- Dastex L11-78-31-A oder Dastat PDcT K21-78-41-A2

Luftdurchlassigkeit
150 m*/h/m? bei ca. 100 Pa

Filterwirkung
80 Waschprozessen die photodynamische Wirkung Ca.F7

Luftschlauches (Filterwirkung ahnlich eines F7 Filters)

«  PDc-Dastat Gewebe gewdhrleistet selbst nach

- Einfache Montage und hohe Wartungsfreundlichkeit Desinfektionswirkung
>90% bis 99% (abh. v. Bestrahlungsdauer)
Waschbestandigkeit
>80 Waschzyklen n.RKI

Beleuchtungstechnik
Leuchtstoffréhren

Die Lufteinbringung tiber Textilschlduche ist in der Fleisch-
Anschlussleistung

Optionen 230V /50 Hz- 30 W/Ifm

liegt in der zugfreien Lufteinbringung und der gleichmaBigen Betriebssteuerung
Luftverteilung. + 90°/45°Bdgen/ Verteilsysteme/ Anschlussstiicke Zentralschaltung Ein / Aus

- Vorfilteranlagen ) ) Tragekonstruktion
«  Zentralluftversorgung/ Liiftungsgerate Feinblech V2A 1.4301

und Feinkostbranche ein gut etabliertes System. Der Vorteil

Der Status-Quo: Die Funktion herkdmmlicher Textil-Luft- Schlauchbefestigung

schlduche ist ausschlief3lich auf diese Wirkung ausgerichtet. Klettverschluss
Ein Risiko besteht, dass es bei ungiinstigen Klimazustanden
an der Textiloberflache zu einer Oberflachenverkeimung kom-

men kann. Diese kann zwar durch Spezialimpragnierungen

PDc
Entkeimung

minimiert, aber nicht vollkommen ausgeschlossen werden.

‘\\ //
~ e
Die Innovation: Das PDc-Textilschlauchsystem setzt genau s 7
hier an. Durch das photodynamische Desinfektionsprinzip > 4 i _
werden nahezu alle Mikroorganismen abgetdtet. Durch die ARR “ —
— ~
dauerhafte Desinfektionswirkung kann die vorgelagerte N N A v ~

v
Filtereinheit minimiert ausgelegt oder bei Reinrauman- v
forderung auf eine Filterklasse F9 reduziert werden (keine
HEPA Filter notwendig). Das PDc-Textil-Luftschlauchsystem

besteht aus einer lingslaufenden Tragekonstruktion, ausge- Befestigung

stattet mit Befestigungs- und Montagevorrichtung, Klettver- NCeRniEEchiohe

schlussaufnahme fiir den Textil-Luftschlauch und fix einge-

. . . Zuluft
bauter Beleuchtungstechnik. Der Textil-Luftschlauch wird Mark Dohmen MBA, M. Dohmen GmbH
einfach an derTraQEkonStrUktlon montiert und von innen PDc- ll ,Die lichtinduzierte Desinfektion (Photodynamik) basiert auf einer besonderen Reaktion von Licht und der
bestrahlt. Die Flexibilitat wird durch spezielle Zusatzkompo- Textil-Luftschlauch tec h ‘ﬁrjj ‘ y Anwesenheit eines bestimmten Farbstoffes — des sogenannten Photosensibilisators. Trifft die richtige Licht- ;.
e =2 >
nenten wie z.B. Bogenelemente, T-Stiicke, Abzweiger, Verbin- e ; welle auf das Gewebe auf, aktiviert sich der Photosensibilisator automatisch und bildet einen hochreaktiven E“'
dungssysteme, Anschlusselemente etc. sichergestellt. Sauerstoff. Dieser Sauerstoff wiederum inaktiviert mégliche Keime und Bakterien!” M.DOHMEN

28 *andere Nennweiten auf Anfrage 29
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Fleisch- Wurst- & Convenience Industrie

AFMS - Approved
Food Manufacturing System

Analyse zur individuellen und

bedarfsgerechten Reinraumausstattung

Unterschiedlichste Produktionsbedingungen in der Fleisch-
und Feinkostbranche bewirken, dass in der Praxis sehr unter-
schiedliche Keimfreisetzungsraten auftreten kénnen. Um die
individuellen Anspriiche bzw. Ausriistungsvoraussetzungen
fur einen optimierten Reinraum zu ermitteln, hat Ortner ein
spezielles Verfahren entwickelt:

AFMS (Approved Food Manufacturing Systems)

Auditierung

Vorschriften /
Messtechnik Normen
Mikrobiologie Filtertechnik
Personal Hygiene
Rohstoffe Klima & Kélte
Verpackung Logistik

Zertifizierung

ortner

cleanrooms unlimited

Bei AFMS handelt es sich um eine vielseitige Analysemethode
fur optimale Produktionssicherheit in der Fleisch- und Feinkost-

Ortner PLUS

«  Exakte Risiko- und Reinraumklassifizierung

«  Optimale Reinraumdimensionierung

«  Exakte Analysen samtlicher relevanter
Einflussfaktoren im Produktionsumfeld

«  Optimale Produktionssicherheit

- Effizienz und langfristige Kosteneinsparung

branche. Diese Analyse wird von Ortner als zusatzliche, unabhan-

gige Dienstleistung angeboten.

Ziel der AFMS ist es, Potenziale fiir eine Reduzierung der Keim-
belastung und damit eine Haltbarkeitsverlangerung zu verifi-
zieren und unterschiedliche Méglichkeiten fiir Verbesserungen
aufzuzeigen.

AFMS beriicksichtigt samtliche Einflussfaktoren wie Raumkon-
zept, Personen- und Materialfluss, Klima- und Liftungstechnik,
Verhalten und Hygiene des Personals, Reinigungsplan sowie
Produktionsprozess und Produkthandhabung. Anhand der
Auswertung dieser Daten und eines ausgekliigelten Keim- und
Partikeltrackings wird ein Konzept zur optimalen Reinraumaus-
stattung erstellt.

¢

Microbiome Tracking

Mikrobiom-Analysen 16sen nicht nur
bisherige kultivierungsabhangige Verfah-
ren ab (max. 3% aller Mikroorganismen sind
kultivierbar), sondern bieten eine bisher uner-
reichte Detailaufnahme der mikrobiellen Belastung
in kritischen Bereichen der industriellen Produktion.

Glossar

AFMS

AFMS (Approved Food Manufacturing Systems) ist eine Dienstleis-
tung, um die individuellen Anspriiche bzw. Ausristungsvorausset-
zungen fureinen optimierten Reinraum zu ermitteln.

GMP

Good Manufacturing Practice: Richtlinien zur Qualitatssicherung der
Produktionsablaufe und -umgebung in der Produktion von Arznei-
mitteln und Wirkstoffen, aber auch bei Kosmetika, Lebens- und
Futtermitteln.

H,O,

Wasserstoffperoxid ist eine blassblaue, in verdiinnter Form farblose,
weitgehend stabile Flissigverbindung aus Wasserstoff und Sauer-
stoff. H,0, ist gegeniiber den meisten Stoffen ein sehr starkes Oxida-
tionsmittel, das als solches heftig mit Substanzen wie etwa Kupfer,
Messing oder Kaliumiodid reagiert und somit als starkes Desinfekti-
onsmittel fungiert.

HEPA Filter
High Efficiency Particulate Airfilter; Schwebstofffilter werden zur Aus-

filterung von z. B. Bakterien und Viren, Pollen etc. aus der Luft benutzt.

KBE

Koloniebildende Einheiten. GréRe zur Quantifizierung von Mikro-
organismen. Eine mikrobielle Belastung von weniger als einem
Keim pro Kubikmeter <1 KBE Luft ist faktisch als keimfrei anzusehen.
Mit Sterilisation, Sterilisierung und Entkeimung bezeichnet man
Verfahren, durch die Materialien und Gegenstande von lebenden
Mikroorganismen einschlieBlich ihrer Ruhestadien (z. B. Sporen)
befreit werden. Den damit erreichten Zustand der Materialien und

Gegenstande bezeichnet man als, steril”

Laminar Flow-System

Stromungstechnik, bei der Luftmassen laminar, also ruhig, gereinigt
werden. Luft wird angesaugt, gefiltert und partikel- und keimfrei
wieder ausgestromt.

Mikrobiologisch und partikular rein

Die Mikrobiologie ist ein Bereich, im dem moglichst geringe
Mengen an 0,5 pund 5 p Partikeln und minimalster Nachweis an
Mikroorganismen (nach GMP = Good Manufacturing Practice)
erlaubtist.

PDc Technologie

Die,Photodynamic Disinfection certified Technology” ist ein von
Ortner neu entwickeltes, patentiertes Verfahren zur effektiven mikro-
biologischen Inaktivierung von Keimen auf Oberflichen mit Licht

in Kombination mit einem Photosensibilisator. Die PDcT ist fir den
Menschen ungefahrlich einsetzbar. Damit ist es erstmals moglich,
Menschen in ihrem Arbeitsumfeld zu dekontaminieren und damit

die Ubertragung von Keimen durch den Menschen zu minimieren.

Reinraum

Ein Reinraum, ist ein Raum, in dem die Konzentration luftgetrage-
ner Teilchen bzw. Partikel so gering wie moglich gehalten wird. Zur
Herstellung und Aufrechterhaltung der gewiinschten Reinraumat-
mosphadre ist die Herstellung eines geschlossenen Raumes in druck-
dichter Ausfiihrung erforderlich, dessen Beschaffenheit konstante
Temperatur-, Luftfeuchtigkeits- und Druckbedingungen ermoglicht.
Reinraumklassen: Reinrdume werden durch ISO-Reinraumklassen
definiert. In der ISO 14644-1ist je nach Produkt festgelegt, wie viele
Partikel welcher GroRe in einem Kubikmeter Luft vorhanden sein
ddrfen. Ortner ist bestrebt, Anlagen und Prozesse zu entwickeln, die
die Ublichen Standards bei Weitem tbertreffen.

Halbleitertechnik: Hauptkontamination — Partikel; 1SO 14644-1und 2
Lebensmitteltechnik: Hauptkontamination — Mikroorganismen;
VDI 2083

Pharmazie: Hauptkontamination — Keimzahl (KB); EU-GMP (Good
Manufacturing Practice)

UVc Technologie
UVc-Strahlen, die Teil des Sonnenlichts sind, entkeimen ohne

Chemie und Hitze und verandern so die Qualitat der Produkte nicht.

GRENZWERTE fUr Partikelkonzentrationen
Gemaf3 DIN EN ISO 14644-1/2015 und EU GMP Guide Annex 1/2009

RR-Klasse

1SO | Fed.Std. 0,1 um 0,2 pm 0,3 um 0,5 um 1,0 um 5,0 um
14644 | 209D | partikel/m’ | Partikel/m® | Partikel/m® | Partikel/m® | Partikel/m? | Partikel/m’ Vorgeschlagene Grenzwerte fir die
1501 - 10 - - - - - mikrobiologische Kontaminierung (Fertigung)
1502 - 100 24 10 4 - - Luftkeimzahl tsigiisrgle;rxg— Kontaktplatte | 5 Fingerhand-
1503 | 1 1.000 237 102 35 8 - @90mm) | @55mm) | schuhabdruck
1S04 10 10.000 2370 1.020 352 83 - RRKL KBE/m?® |KBE/4Stunden| KBE/Platte |KBE/Handsch.
1SO 5 100 100.000 23.700 10.200 3.520 832 - A <1 <1 <1 <1
1SO6 | 1000 1.000.000 237.000 102.000 35.200 8320 293 B 10 5 5 5
1ISO7 | 10.000 - - 352.000 83.200 2930 C 100 50 25 -
IS0 8 | 100.000 - - 3.520.000 832.000 29.300 D 200 100 50 -
1S09 - - - 35.200.000 | 8.320.000 293.000 Durchschnittswert
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Allianzen sichern unsere Zukunft.

,Eine Hand ist starker als fUnf Finger

Im Laufe der Jahrzehnte ist unser Kundenkreis immer
groBer geworden. Wir haben viel von unseren Kunden
gelernt und sind mit ihnen gewachsen. Unser Erfolg
ware allerdings ohne ein stetig wachsendes und
schlagkraftiges Partner-Netzwerk nicht moglich
gewesen. Und die Zukunft wird uns noch mehr
fordern. Darum arbeiten wir eng mit verschiedensten
Interessens- und Dialoggruppen, industriellen
Clustern und Forschungseinrichtungen auf der ganzen
Welt zusammen: Durch den Austausch wissen-
schaftlicher Expertisen, Daten und Know-how wollen
wir fir Industrie 4.0, Automatisierung, Modularitat
und eine zunehmend globalisierte Wirtschaft

gerlstet sein.

Wir kniipfen internationale Kontakte und vereinen
unterschiedliche Sichtweisen. Denn Sicherheit und
Reinheit kennt keine Grenzen und Kompromisse.
Weder im Kopf noch in der Entwicklung und
Produktion individueller Systemldsungen. Daher
pflegen wir Geschéftsbeziehungen intensiv und
ehrlich. Denn langfristige Partnerschaften spiegeln
nicht nur die Grundwerte der Eigentiimerfamilie
wider, sondern sind bezeichnend fiir das gesamte

Unternehmensimage.

Ein faires Miteinander pragt unseren Arbeitsalltag.
Darauf sind wir stolz und daran halten wir fest. Auf
allen Ebenen und in allen Bereichen, die flr unsere

Weiterentwicklung relevant sind.

Herzlichen Dank fiir die gute Zusammenarbeit.

lII
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Netzwerkfaktor 1: Messsystem

Ohne umfangreiche Messtechnik kénnen
keine Reinraum- oder Hygieneprojekte um-
gesetzt werden. Die Herausforderungen der
Digitalisierung / Industrie 4.0 erfordern hoch-
prazise Messsysteme und ein praktikables

Monitoring.

‘ BRIEM
2wy v

Die Firma Briem ist spezialisiert auf professio-
nelle Uberwachungslésungen und Messtech-
nik. Langlebigkeit und Zukunftstauglichkeit
sind unabdingbare Notwendigkeiten. Darum
ist es flr uns entscheidend, hochpréazise Mess-
gerdte mit modernsten Technologien einzu-

setzen.

Netzwerkfaktor 2: Grenzwertdetektion

Die Produkt- und Personensicherheit wird
weitestgehend durch Desinfektions- und
Dekontaminationstechniken sichergestellt.
Eine Grenzwertdetektion im High und Low
Concentration Bereich stellt eine komplexe
Technologie dar, die nur von wenigen Spezia-
listen verlasslich erfillt wird.

Drdger

Die Firma Drager ist eines der renommier-
testen Unternehmen auf den Gebieten der
Medizin- und Sicherheitstechnik. Dréager be-
herrscht die Messtechnik fiir H,0, Konzentra-
tionen, Feuchtigkeit und Temperatur wie kein
anderer. Seitvielen Jahrenist das Unterneh-

men verldsslicher Partner fiir unsere Projekte.

Netzwerkfaktor 3: Filtertechnik

Filter und Filtertechnik sind das Herzstlick je-
glicher Definition von Reinheit und Hauptein-
flussfaktor fiir Sicherheit, Energie- und Be-
triebskosten. Die gro3e Herausforderung fiir
Filterlieferanten ist heute weniger die reine
Herstellung des Filters an sich. Vielmehr geht
es um kurze Lieferzeiten, spezielle Konfek-
tionierungen und Mitwirken bei innovativen

Lésungen.

JACK

Jack Filter hatin modernste Fertigungstechno-
logien investiert und deckt nahezu die
gesamte Produktpalette an Feststofffiltern ab.
Flr unsist es wichtig, auf einen kompetenten
Partner fur Filtertechnik in unserem Netzwerk

zurlickgreifen zu kdnnen.

Vernetztes Denken und Handeln sind die Grundvorausset-

zungen fur erfolgreiche Reinraumprojekte. Denn: Reinraum-

technik ist eine Querschnittstechnologie, die Gber 100 Berufe

und Kompetenzen umfasst. Um zukunftsweisende Innovati-

onen zu erschaffen, muss man Handlungs- und Denkmuster

verandern und Schnittstellen zu anderen Branchen herstellen.

Grundvoraussetzung dafur ist ein bewahrtes Netzwerk.

Netzwerkfaktor 4:

Deckensysteme und Filter Fan Units

Die klassische Luft- und Klimatechnik fur
Reinrdume wird zunehmend durch die Filter
Fan Unit-Technologie abgeldst. Die Mini
Environment Philosophie, das punktuelle
Reinraumkonzept sowie die hohe Flexibilitat
der FFU-Technik sind bestechende Argu-
mente flr wirtschaftliche Konzepte. Daftr
sind Komplementarprodukte wie Reinraum-

deckensysteme notwendig.

W M+W GROUP

M+W Products bietet ein Portfolio an
Reinraumprodukten fiir unterschiedliche
Produktionsprozesse und schafft dadurch die
besten Voraussetzungen fiir hchste Hygie-
nestandards. Flir uns ist es speziell in diesem
Produktsegment wichtig, mit M+W Products
einen internationalen, innovativen Partner zu
haben.

Netzwerkfaktor 5: Dichtungstechnik

Speziell fur Sterilisations- und Dekontamina-
tionsprozesse ist die Dichtungstechnik von
besonderer Bedeutung. Die Herausforderung
in der Anlagen- und Systementwicklung ist
es, Dichtungssysteme zu finden, bei denen
im laufenden Prozess die Dichtheit gemessen
und Uberwacht werden kann.

flohreus

Die Firma Flohreus ist federfiihrend im Bereich
der Elastomertechnik und Spezialist fir
pneumatisch aufblasbare Dichtungen. Mit
diesen Systemen konnen unterschiedlichste
Einsatzsituationen abgedichtet werden.
Dichtungen sind typische VerschleiBkompo-
nenten: Daher brauchen wir einen Partner, der
eine hohe Produktqualitat gewahrleistet und
uns bei einer vorausschauenden Vorrats-
haltung unterstutzt, um eventuelle Storfalle

schnellstmdglich zu beheben.

Netzwerkfaktor 6: Kunststofftechnik

In Reinrdumen der Life-Science Branche ist die
Verwendung von Edelstahl weitverbreitet. In
den letzten Jahren hat die Kunststoffindustrie
sehr innovative Kunststoffe- und Verbund-
kunststoffe entwickelt. Dies eréffnet neue
Perspektiven im Reinraum- und Apparatebau.

k-tec 4

thermoforming solutions =

tec.at

Die Firma k-tec bietet die Moglichkeit, eine
Kunststoffverformung mit funktionalen Ele-
menten herzustellen. Damit kénnen funktiona-
le Designelemente und gleichzeitig erhebliche
Kostenvorteile geschaffen werden. Im Bereich
der Dekontamination brauchen wir Partner,
welche die komplexe Kunststofftechnik
beherrschen und unsere Produkte formschén
und vor allem servicefreundlich machen.

Netzwerkfaktor 7: Befestigungssysteme
Um die Verarbeitungstechnik des Schweif3ens
nur dort anwenden zu miissen, wo es unbedingt
notwendig ist, ist eine innovative und sichere
Verbindungstechnik notwendig. Die moderne
Reinraumtechnik nimmt Anleihe an anderen
Branchen wie z.B. der Automobil- und Luftfahrt-
branche. Moderne Verbindungs- und Befesti-
gungssysteme sind ein wichtiger Baustein, um
die Entwicklung von modernen Reinraumldsun-
gen voranzutreiben.
BOSSARD

unsee Pt ¢
Die Firma Bossard ist ein internationaler Spezi-
alist fir hochwertige Schrauben- und Verbin-
dungselemente. Hohe Wartungsfreundlichkeit,
Kostenreduktion und Flexibilitat sind die
Triebfeder fuir den Einsatz moderner Verbin-
dungstechniken. Um die ideale Komponente
aus einem fast unlberschaubaren Produktsorti-
ment auswdhlen zu kénnen, brauchen wir einen

Partner, der uns bestmoglich berét.

Netzwerkfaktor 8: Glastechnik

Der Einsatz von Glas istim unmittelbaren Be-
reich der Lebensmittelherstellung nur unter
besonderen Schutzbedingungen moglich.
Glas ist ein vielfach unterschatztes und in der
Vielfalt nicht bekanntes Material, das nahezu
unbegrenzte Einsatzmoglichkeiten bietet.

In der klassischen Reinraumtechnik hat Glas
bereits flichendeckend Einzug gehalten. In
der Gebdudetechnik und im Maschinenbau
gibt es noch Aufholbedarf.

GLASTRE]

PRESCLERN

Die Firma Preschern beschéftigt sich nicht
nur mit Sonder-, sondern auch mit System-
|6sungen, die einen wertvollen Beitrag zum
Know-how-Aufbau und zum allgemeinen
Stand der Technik leistet. Innovative Glaslo-
sungen in Kombination mit der Schutzfolien-
technik sind gute Alternativen zur herkmm-
lichen Edelstahltechnik.

Netzwerkfaktor 9: Reinraumkleidung

Die grof3te Kontaminationsquelle in allen
Hygiene- und Reinraumbereichen ist der
Mensch. Umso wichtiger ist die richtige
Kleidung. Denn durch die Kleidung kénnen
Partikel und Verkeimungen wéhrend des
Produktionsprozesses entscheidend mini-
miert werden. Schnitt/Design, Verarbei-
tungsqualitat und das richtige Gewebe
spielen dabei eine maf3gebliche Rolle.
destax

Lt
'

Die Firma Dastex ist seit 1979 kompetenter
Ansprechpartner fiir das optimale Angebot
rund um Hygiene- und Reinraumbereiche.
Um den Kunden ein liickenloses Rundum-
Paket bieten zu kdnnen, ist es flir uns wichtig,
einen innovativen Bekleidungs- und Gewe-
bepartner zu haben, mit dem auch neue
Wege beschritten werden kdnnen — wie z.B.

jene der PDc Technologie.

M. Dohmen ist das weltweit fiihrende Unter-
nehmen im Farbstoffsektor. Fiir die ndchste
Generation der Reinraumtechnik werden Farb-
stoffe und Formulierungen mit besonderen
Wirkungen (z.B. selbstreinigend oder
desinfizierend) eine entscheidende Rolle
spielen. Um neue L6sungen wie die PDc
Technologie entwickeln zu kénnen, ist es flr
uns wichtig, einen Partner mit Innovationskraft

und visionarem Denken im Netzwerk zu haben.

Netzwerkfaktor 11: Hoch & Tiefbau
Das Fundament jedes Gewerkes ist der Hoch-
und Tiefbau. Die gro3ten Probleme und
Kosteniiberschreitungen entstehen durch
mangelnde Abstimmung und fehlende Detail-
planung zwischen Feingewerken und
Bautechnik. Ausreichend Zeit und Engage-
ment in die Vorplanung und Schnittstellen-
abstimmung zu investieren, bringt fir alle
Beteiligten einen enormen Nutzen.

B
wivs

Die Firma Niedermuhlbichler ist ein Hoch- und
Tiefbau-Unternehmen, das sich speziell im
Gewerbe- und Industriebereich hervorgetan
hat. Wir brauchen einen Partner, der von der
ersten Stunde eines Projektes bis zu Fertigstel-
lung bereit ist, mit uns und anderen Gewerken
samtliche Details abzustimmen.

Netzwerkfaktor 10:

Farb- und Beschichtungstechnik

Die Herausforderungen fiir die Farb- und Be-
schichtungstechnik in lebensmittelverarbei-
tenden Betrieben liegt unter anderem darin,
einerseits innovative Wege zu beschreiten,
andererseits dabei gleichzeitig den strengen
Anforderungen der HACCP-Richtlinien zu
entsprechen.

5

M.DOHMEN

Netzwerkfaktor 12: Hallentechnik

Der Hochbau hat sich in den letzten Jahr-
zehnten wesentlich verdndert. Fertigbauteile
und Leichtbauweisen pragen die Bautechnik.
Kurze Bauzeiten, hohe Flexibilitat und ver-
tretbare Investitionskosten bilden die Haupt-

argumente fiir die moderne Hallentechnik.

Die Firma Mayer plant und errichtet In-
dustrie- und Gewerbehallen mit besonderen
architektonischen und technischen Anforde-
rungen. Speziell fir den Hygienebereich ist
diese Bautechnik ideal geeignet. Fiir unser
Netzwerk ist es von Vorteil, einen Partner

zu haben, der nicht nur die Hallentechnik
beherrscht, sondern auch im Innenausbau

hochste Kompetenz aufweist.

Um gute Reinraumprojekte realisieren

zu konnen, braucht man eine
verlassliche Zulieferindustrie und ein

funktionierendes Netzwerk.

Netzwerkfaktor 13: Logistik

Ob GroB3- oder Kleinprojekte - durchdachte
Logistikkonzepte entscheiden tGiber den
Erfolg. Die Logistikkompetenz umfasst weit
mehr als die Anlieferung von Teilen: Just-In-
Time Lieferung, Lagerung und Zwischenlage-
rung, Transport zum Einbauort, Verpackung
und Entsorgung u.v.m. zdhlen heute zu den
grof3en Herausforderungen der Logistikbranche.
LHI

Die Firma LHI ist ein europaweit agierendes
Unternehmen, das speziell auf die Beddirfnisse
des Handels und der Industrie ausgerichtet ist.
Unsere Techniker und Monteure brauchen einen
Logistikpartner, der alle oben erwahnten Dienst-
leistungen abdeckt und kooperativ mitwirkt.

Netzwerkfaktor 14: Finanzierung

Bei groBeren Projekten missen Vor- und Zwi-
schenfinanzierungen sichergestellt werden.
Speziell bei Projekten im Ausland und in noch
nichtangestammten Markten ist es wichtig, einen
Partner zu haben, der sich mit den entsprechen-
den Gegebenheiten und Risiken beschiftigt.

BKS Bank

Die BKS Bank ist ein regionales, borsennotiertes
Bankinstitut mit einer besonderen Starke fiir
die Wirtschaft. Unternehmen mit lokaler und
internationaler Ausrichtung sind dort bestens
beraten. Es ist flir uns wichtig, einen Partner an
der Seite zu haben, mit dem man sensible
Themen offen besprechen und eine langfristige

Unternehmensentwicklung gestalten kann.

Netzwerkfaktor 15:Versicherung

Die Einflussfaktoren in der querschnittsgetriebe-
nen Reinraumtechnik sind vielfaltig. Risiko- und
Gefahrenbeurteilung (FMEA-Analysen) sind bei
Life Science-Projekten selbstverstandlich. Mit
diesen Prozessen entsprechende Versicherungen
malgeschneidert zu kreieren, bringt Sicherheit

und schafft Freiheit bei den handelnden Personen.

£ GENERALI

Unter den 50 gro3ten Unternehmen der Welt
gehort die Generali mit Gber 450 Standorten in
mebhr als 60 Landern zu den 4 gro3ten Versiche-
rungsgruppen. Firunsist es entscheidend,
einen Partner zu haben, der uns hilft, Schaden
zu vermeiden.ImVordergrund stehen die aktive
Zusammenarbeit und die Schulung unserer
Projektverantwortlichen fiir unterschiedlichste
Herausforderungen.
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